
尺止血血ヨ♂ フレッシュ・バリューをあなたとともに

従来からの優れた機能はそのままで、

清掃性や操作性を向上！！

『生地の状態を最適に仕上げる庫内構造
・ムラの無い均一な風を吹き出す

クロスフローファンモーターの

採用で庫内の温湿度をきめ細や

かに制御

・庫内底から均一に空気を吹き

上げるので温度ムラになりにくい

・独自の風量制御により、生地の

乾燥を防ぐ（ホイロ時は低風速）

・天板の底から生地を暖め、生地

に直接風をあてないので生地の

乾燥を防ぐ
クロスフローファンモータート
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風が直接パン生地に
あたらず乾燥を防止

■生地にやさしいフクシマ独自の

高精度加湿システム
（空気循環方式）

・スプレーとヒーターでつくられる高湿度

空気を庫内に送り込むことによって、
ムラの少ない質の高い庫内湿度環境を

実現

・庫内湿度が設定値に達すると循環ファン

をコントロールして、生地の乾燥を抑制

・庫内湿度が設定値を超えた場合、除湿

運転機能で湿度をコントロール

○●警崇莞憲法
装備

〇・庫内底面は水がたまりにく
い様、傾斜をつけているの

で清掃もラクラク！

○‘慧至．トラップの清掃性が

〇・トレイ受け具や底ダクトは
工具なしで取り外すことが

可能

・取り外LLやすいフィルター

群薮「

壷ノ　トロ

・ドアパッキンははめ込み式

なので清掃や交換が簡単！

（防カビ・抗菌仕様）

2年間の無償保等点検契約付（計3回）なので、トラフルの発生

を未然に防ぎ、導入後も安心してお使いいただけます。

※製品保証書に同封されているハカキにて登錨が必要です。

QBX－232DCST2t彗盲！甑■

標準価格税込2．014．950円
（税抜1．919，000円）幾天板はオプションです。

6取天板又はフランス天板

32枚（16枚×2室）収容可能

【お問い合せ先・販売代理店】キュウーハン株式会社
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フワシマのドゥコンディショナーはボタン1つで、パン生地を

保冷→解凍→予熱→ホイロ（醗酵）の4工程を自動で
行い、ご希望の時間にパン生地を理想的な醗酵状態に仕上げ

ます。

前日に生地を仕込み、タイマーをセットしておくだけで、翌日の

ご希望時間にパンを焼ける状態に仕上げます。

また、保冷（－15～5℃）やホイロ（0～40℃）の工程を単独に

運転させることも可能です。

焼き立てパンづくりのプロセス

冷；乗庫
（冷凍生地保管用）

QBD－112D⊂SSl

ドゥコンディショナー　　　オープン

保冷・解凍・予熱・醗酵

qBN－112DCSSl

6取り天板又はフランス天板

12枚収容可能

QBD－112D⊂SSl

標準価格税込1．407．000円
（税抜1′340′000円）整天板はオプションです。

8取り天板（340×430×30mm）専用

12枚収容可能

QBN－112D⊂SSl■凍葦詞■

標準価格税込1．302，000円
（税抜1．240．000円）※天板はオプションです。

●オープンとの組み合わせにも対応！

コンパクト設計

●お掃除もラクヲク！

●忙しい時も確実に操作

コンパクトサイズなので、上部にオーブンと
組み合わせることもできます。

機械室パネルの下部
が簡単に取り外しで
きるので、フィルター
の清掃が容易にでき
ます。

シンプルで使いやすい操作
パネル、表示が見やすい
L【D、ボタンが押しやすい
エンボス加工など、使いやす
い操作パネルを採用してい
ます。
設定登録後はボタンひとつ
で運転できます。

その他の機能も充実

●キャスター仕様にもできます。

●庫内照明はオプションです。

●単相100V電源のみで運転できます。

●オープン連動機能付き（連動できない
オープンもあります）

●扉は右開きにも変更できます。

●ステンレス製棚網をオプションでこ用意。

【お問い合せ先・販売代理店】キュウーハン株式会社


