
開業予定者様向け無添加志向の天然酵母パン・ミニ講習会のご案内

開業お役立ちパンセミナー

会場：東京ガス業務用厨房ショールームく事ユーボ汐留＞

◆講習時問　AMll：00～PM4：30◆
お願い：業務用のレシピーに茎ついて、全て業務用機器での実技実習にて、開業予定者様向けの講義内容です．

ご家庭向けのパンセミナーではございませんので、ご趣味目的の方はこ遠慮頂けますようお願いします．

◆天然酵母パン実技メニュー◆
1，お店の鰍こなるシンプルな食パン！

乳製品を使わないr角食パンJ他

2，シンプルだからこそ個性が光る！

小麦粉が決めてのrフランスパンJ他

浩メニューは予告なく変更する増合がございますが、こ了承の樫お鹸い申し上げます。

会費：無料（少人数椰こて定員になり次第締め切りとさせて頂きます）

完全事前予約制：開催日をご確認の上、ホームページ申し込みフォームをご利用下さい。

◆F膿やお電話のお申し込みもお受けします。℡03－3881－9591　FAX03－3881－9110

◆小麦粉の風味、香りをより実感して頂きたくて、
酵母自体にくせがあると、編射窯ガスオーブンが醸し出す小麦粉の風味や香りがわかりづらくなります。

あこ天然酵母は、天然酵母特有ときれてきた独特の発酵臭が弱いので、自分を主張しません。

そのあ、使用する小麦粉の風味が素直に表現され、風味や香りを引き出す力がある編射窯ガスオープンの

特性がわかりやすいので、ミニ講習会にはあこ天然酵母を使います。
あこ天然酵母竜使うと、卵や乳鶉晶などの綱材料を加えなくても、シンプルな配合でも充分に美味しいバンを焼き上げることができます。

＜問業お役立ちパンセミナー・東京汐留会場＞

雷電デイ軒汐留望野

会場‥東京ガス業務用厨房ショールーム厨BO！sHI。D服

場所：東京都港区東新橋2－14－1コモディオ汐留2階

■JR山手線・モノレール「浜松町駅」より徒歩8分

■JR山手線・ゆりかもめ「新橋駅」より徒歩9分

☆会場は駐車場がありませんので、公共交通機関をご利用下さい。

醐省エネ・製菓製パン窯メーカー
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